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FOODCHAIN {ID! QUANTIDADE MINIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA

ANALISES FiSICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

€

Atencgdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatdria ao chegar no laboratério é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para analise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versGes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n? 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE METAIS PESADOS

Documento exclusivo FoodChain ID. Nao controlado quando impresso externamente.
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Amostra

Amostras liquidas

Amostras sélidas

Amostra

Amostras liquidas

Amostras soélidas

Quantidade Recomendada

600 mL

ANALISE FiSICO-QUIMICAS

600 g

Quantidade Recomendada

600 mL

Quantidade
Recomendada

600 g

Conservagao

Conservacgao
Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas
Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas

Conservagao
Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas
Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Referéncia

1 embal T t
Achocolatado (UHT) S S Guia n? 19/2019 ANVISA
1000 mL ambiente
1 embal T t
Aclcar S S Guia n? 19/2019 ANVISA
1000 g ambiente
. 1 embal T t
Agua de coco S SR Guia n® 19/2019 ANVISA
100 mL ambiente
p Temperatura
Agua de enxague 1 embalagem 1000 mL -
= 2 s Ambiente
Alimentos congelados 250 g Congelado Guia n2 19/2019 ANVISA
Ali infanti . 1 | T
m?entos infantis (ex embalagem empe.-ratura Guia n® 19/2019 ANVISA
papinhas) 100 g ambiente
AIime.ntos infan'tis a ttase de 1 embalagem Tempejratura Guia n2 19/2019 ANVISA
cereais (ex.: farinha lactea) 250¢g ambiente

Alimentos infantis a base de

1 embalagem

De acordo com o

Guia n2 19/2019 ANVISA

leite 250 g ou 250 mL fabricante
1 embal T t
Alimentos para atletas embalagem empejra ura Guia n? 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
Ali i T
Imentos para criancas 1 embalagem emperatura Guia n2 19/2019 ANVISA
menores de 3 anos de idade ambiente
; 1 embalagem Temperatura .
Amendoim (grdo ou moido) ¢ P ] Guia n? 19/2019 ANVISA
500 g ambiente
Amidos, farinhas, féculas,
massas secas, cereais em flocos, 1 embalagem Temperatura .
Guia n2 19/2019 ANVISA
inflados e /ou laminados e 1000 g ambiente /

farelos



® ANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA
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Atencgdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatdria ao chegar no laboratério é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para analise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versGes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n? 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Quantidade - . .
Amostra Conservacao Referéncia
Recomendada
1 embalagem Temperatura
"\ Arroz . o Guia ne 19/2019 ANVISA
1000 g ambiente
.3 Balas, pirulitos, gomas e 250 g Temperatura Guia ne 19/2019 ANVISA
similares ambiente
. 1 embalagem Temperatura .
g Batata palha ) Guia n2 19/2019 ANVISA
< 250¢g ambiente
£ 1 embal T t
% Bebidas alcodlicas Sl S Guia n® 19/2019 ANVISA
c 500 mL ambiente
"E . - 1 embalagem Temperatura .
b Bebidas energéticas ] Guia n2 19/2019 ANVISA
o 250 mL ambiente
a . 3 1 embalagem Temperatura .
g Bebidas lacteas (UHT) ) Guia n2 19/2019 ANVISA
g. 1000 mL ambiente
= 1 embal T t
o Bebidas lacteas em po S S Guia ne 19/2019 ANVISA
T 250¢g ambiente
S 1 embal T t
= Biscoitos e bolachas em geral en;ogaggem Zr:wﬁ;tl;ra Guia n2 19/2019 ANVISA
o
kS , , , 1 embalagem Temperatura .
S Café torrado e moido ou soltvel 250 ] Guia n? 19/2019 ANVISA
s g ambiente
[
S
o 1 embalagem Temperatura .
uT Carnes dessecadas . Guia n2 19/2019 ANVISA
2 500 g ambiente
g
c
= 1 embalagem Temperatura
© Carnes e pescados enlatados g P . ! Guia n2 19/2019 ANVISA
S 250 ¢g ambiente
o
o . e
0o , De acordo ¢/ o Procedimentos Especificos para o
w C dut 500
9 HUER OB e s fabricante Recebimento de Amostras MAPA
E . Refrigerado*
3] Carnes in natura 1 embalagem . i
ﬁ i (2a8°C) Guia n219/2019 ANVISA
resfriada/congelada 500 g
S Congelado
E Carnes preparadas embutidas 1 embalagem Temperatura Guia n2 19/2019 ANVISA
S (embutidos em geral) 250g ambiente
(8]
o 1 embalagem Temperatura
= Charque embalado o gg am'iient: Guia n® 19/2019 ANVISA
1 embalagem Temperatura
Chas e produtos para infusdo 250 gg amF:oientl::- Guia n2 19/2019 ANVISA
1 embalagem Temperatura
Chocolates e bombons 250 gg amiient: Guia n2 19/2019 ANVISA
1 embalagem Temperatura
Coco ralado & T Guia n® 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
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Atencgdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatdria ao chegar no laboratério é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para analise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versGes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n? 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Quantidade

Referéncia
Recomendada

Amostra Conservagao

sorgo, trigo)
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1 embalagem Temperatura
Compotas ou frutas em calda g P . Guia n219/2019 ANVISA
250¢g ambiente
Condi tos, t 1 embal T t .
on |'me'n os, temperos e embalagem empe'ra ura Guia n® 19/2019 ANVISA
especiarias 150 g ambiente
C de frutas, | : 1 embal T t .
. onservas de frutas, legumes embalagem empe'zra ura Guia n® 19/2019 ANVISA
g verduras e outros 250¢g ambiente
[
o 1 embalagem Temperatura
£ Creme de leite (UHT) & P ) Guia n2 19/2019 ANVISA
i 250¢g ambiente
a
g Doces de confeitaria, bolos, .
a Refrigerado* )
o tortas, salgados prontos para o 250 g (2 28°C) Guia n2 19/2019 ANVISA
w
9 consumo e sanduiches
s
€ 1 emboal T t
° Doces em pasta ou em barras S empe?ra ura Guia n2 19/2019 ANVISA
S 250 g ambiente
c
©
= Extrato de prépolis 120 mL De aco-rdo c/o Proceqimentos Especificos para o
.g fabricante Recebimento de Amostras MAPA
8
o . . .
= Farinhas e cereais (ex.: trigo, 1 embalagem Temperatura
s milho) e raizes/ tubérculos (ex.: - 2 ) Guia n? 19/2019 ANVISA
o . 1000 g ambiente
S mandioca)
z 1 embalagem Temperatura
. Feijao Guia n2 19/2019 ANVISA
o ' 1000 g ambiente u! /
c . .
‘T Frutas cristalizadas, glaceadas, 1 embalagem Temperatura
5 secas, & P . Guia n2 19/2019 ANVISA
° . 250 g ambiente
8 desidratadas
[N ., a - , c
g G.elac!os comestiveis (ex.: Picolé: 4 unidades Congelado Guia n2 19/2019 ANVISA
= picolé, sorvete) Sorvete: 250 g
S
S 1 embalagem Temperatura
S Geleia de frutas g pe Guia n2 19/2019 ANVISA
g 150 g ambiente
e Guia n2 19/2019 ANVISA
o 1 embalagem . -
£ Gelo (para consumo) 1000 Congelado Procedimentos Especificos para o
§ . Recebimento de Amostras MAPA
o Temperatura
Gorduras comestiveis 250g R ) Guia n2 19/2019 ANVISA
ambiente
Grdos em geral (ex.: amendoim, 1 embalagem Temperatura
arroz, café, feijdo, milho, soja, g P . Guia n2 19/2019 ANVISA
500 g ambiente
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Atencgdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatdria ao chegar no laboratério é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para analise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versGes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n? 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Quantidade - A .
Amostra Conservacao Referéncia
Recomendada
| - 1 embalagem Refrigerado* .
I t t G 219/2019 ANVISA
ogurte (amostra Unica) 250 g (228°C) uia n? 19/
. 1 embalagem Temperatura .
Leite (UHT G 219/2019 ANVISA
eite ( ) 1000 mL ambiente uan /
. 1 embalagem Temperatura .
. Leite condensado . Guia n? 19/2019 ANVISA
g 250¢g ambiente
[ g
M | de Coleta Produtos de O
g Leite Cru refrigerado/Fluido a Refrigerado* . anuai de Loleta ro- utos de rlg?r-n
- ranel de uso industrial 900 mL (2 28°C) Animal MAPA / Procedimentos Especificos
g & para o Recebimento de Amostras MAPA
% 1 embal
3 Leite de coco LG Ambiente Guia ne 19/2019 ANVISA
9 250 g
(7]
g . D d Procedimentos Especifi
£ Leite e produto lcteo 400 g ou 900 mL e aco_r oc/o roce _|men os Especificos para o
£ fabricante Recebimento de Amostras MAPA
o 1 embal T t
T Leite em po R S Guia n? 19/2019 ANVISA
s 500 g ambiente
=]
3 1 embal Refri do*
o Leite fermentado Sl SHHEEERE Guia n® 19/2019 ANVISA
S 250 g (2a8°C)
° Leite pasteurizad 1 embal Refrigerado*
= eite pas <leu.r|za o embalagem e rlger? o Guia n 19/2019 ANVISA
S (amostra Unica) 1000 mL (2 a8°C)
(8]
1 embal T t
zg Macarrdo instantaneo embalagem empejra ura Guia n219/2019 ANVISA
2 250¢g ambiente
a Manteiga, ina, 1 embal Refrigerado*
= anteiga .ma?rgarlna creme embalagem e rlger? o Guia n® 19/2019 ANVISA
= vegetal e similares 250 g (2a8°C)
<
(@)
3 Massas alimenticias frescas ou Refrigerado*
o ] 1 embalagem . .
e cruas semielaboradas ou 250 (2a8°C) Guia n? 19/2019 ANVISA
_g congeladas & Congelado
3
2 Guia n2 19/2019 ANVISA/ Procedimentos
o 1 embalagem Temperatura e .
o Mel . Especificos para o Recebimento de Amostras
e 250 g ambiente
S MAPA
S
3 . . 1 embalagem Temperatura .
8 Melado, agucar invertido & P . Guia n219/2019 ANVISA
o 250¢g ambiente
1 embalagem Temperatura
Mistura de cereais (ex.: granola) ¢ P ] Guia n2 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
Mistura em pd para produtos
ificaca | 1 I T
de Panl icacdo (bo ?, tortaN, embalagem empe.:ratura Guia n® 19/2019 ANVISA
bolinho, empada, pizza, pdo e 250¢g ambiente
similares)
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® ANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA
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\—/ ANALISES FiSICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

Atencgdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatdria ao chegar no laboratério é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para analise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versGes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n? 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Quantidade

Referéncia
Recomendada

Amostra Conservagao

Mistura para sopa, caldo, puré,

DCO009C BR - Rev12 <] comercial@foodchainid.com.br \

isot a 1 embal T t
risoto e preparagdo para embalagem empe?ra ura Guia n® 19/2019 ANVISA
empanar, temperar e 250 g ambiente
similares
Mist 5 b 1 embal T t
is ur?s em po para sobremesa embalagem empe'ra ura Guia n® 19/2019 ANVISA
. e gelatina 250¢g ambiente
[}
g Mostarda de mesa, maionese 1 embalagem Temperatura
€ industrializada, catchup e g P . Guia n? 19/2019 ANVISA
© . 250¢g ambiente
£ similares
2
x
o . . 1 embalagem Temperatura .
Oleos vegetais Guia n2 19/2019 ANVISA
§ & 250 mL ambiente /
g Ovos 1 embalagem Temperatura Guia n® 19/2019 ANVISA
£ 12 unidades ambiente
(o) q
S . De acordo ¢/ o Manual de Coleta de Produtos de Origem
Ovos desidratados 500
§ & fabricante Animal MAPA
O .
De acordo ¢/ o Manual de Coleta de Produtos de Origem
o Ovo liquido pasteurizado 500 ml
2 g : fabricante Animal MAPA
S
E P3o e outros produtos de
o panificagdo (ex.: pdo de forma,
o 1 embal T t
o rosca, torrada, panetone, bolo, embalagem empejra ura Guia n219/2019 ANVISA
i . 250¢g ambiente
2_ e similares prontos para
a consumo)
£
= . Refrigerado* Guia n2 19/2019 ANVISA / Procedimentos
o Pescados in natura 1 embalagem . o .
= (resfriados ou congelados) 500 (2a8°C) Especificos para o Recebimento de Amostras
§ = 2 Congelado MAPA
o
> , . 1 embalagem Temperatura .
& Pé para preparo de bebidas Guia n219/2019 ANVISA
E para prep ! 250 g ambiente ul /
X 1 embalagem
g Polpa de fruta congelada 2508 Congelado Guia n2 19/2019 ANVISA
=7
c
o Pratos preparados e/ou .
S 1 embalagem Refrigerado*
5 alimentos prontos para . e Guia ne 19/2019 ANVISA
3 250 g (2a8°C)
a consumo
Pratos preparados e/ou .
. 1 embalagem Refrigerado* .
alimentos prontos para Guia n2 19/2019 ANVISA
2 2 250 ¢ (228°%) /
consumo
R . 1 embalagem Temperatura .
Produtos a base de amendoim . Guia n2 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
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Atengdo*: Para amostras refrigeradas a temperatura obrigatéria ao chegar no laboratdrio é de 2,0 a 8,0°C. Para temperatura fora da
faixa sera efetuado contato com o cliente sobre a aceitagcdo da amostra para andlise. Caso autorizado, havera uma ressalva no relatério
de ensaio.

Notal: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessarias para
obtencdo da quantidade minima. E imprescindivel que a unidade amostral pertenca ao mesmo lote.

Nota2: Os documentos de referéncia citados estdo disponiveis em suas versdes vigentes e podem ser consultados em:

Guia n2 19/2019 ANVISA: https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/laboratorios/guias-e-manuais
Procedimentos Especificos para o Recebimento de Amostras MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

Manual de Coleta Produtos de Origem Animal MAPA: https://wikisda.agricultura.gov.br/

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

uantidade -
Amostra Q Conservacao

Referéncia
Recomendada

-} Produtos cérneos crus,

refrigerados ou congelados 1 embalagem Refrigerado*
3= S 2 (228°C) Guia n2 19/2019 ANVISA
(hamburgueres, linguigas cruas, 250¢g
R . . Congelado
alméndegas, quibes e similares)
Produtos de tomate (molhos,
puré, polpa, extrato, tomate 1 embalagem Temperatura

Guia n2 19/2019 ANVISA
seco, tomate inteiro enlatado, 250¢g ambiente /

catchup e outros derivados)

Documento exclusivo FoodChain ID. Nao controlado quando impresso externamente.

Prépolis e pdlen

50g

De acordo ¢/ o

Procedimentos Especificos para o

fabricante Recebimento de Amostras MAPA
1 embalagem Ambiente
ijo ralad Guia n? 19/2019 ANVISA
Ol e 250¢g Refrigerado* Rl
ij |, ricot 1 embal Refri do*
Queljc?§~em geral, ricota e embalagem e rlgerf\ o Guia ne 19/2019 ANVISA
requeijao 250¢g (2 a8°C)
1 embal T t
Rapadura embalagem empejra ura Guia n? 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
1 embal T t
Sal de cozinha embalagem empe.ra ura Guia n? 19/2019 ANVISA
500 g ambiente
Salgadinhos industrializad 1 embal T t
algadinhos industrializados embalagem empe?ra ura Guia n2 19/2019 ANVISA
prontos para consumo 250 g ambiente
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