FOODCHAIN :/|-\D:® QUANTID;’ADE MII}lIMA REC’OMENDADA DE AMOSTRA PARA
ANALISES FISICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

€

ANALISE DE METAIS PESADOS

Amostra Quantidade Recomendada

Conservagao

Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas
Amostras pereciveis:
enviar refrigeradas ou congeladas

Amostras liquidas 600 mL

Amostras sélidas 600 g

ANALISE FiSICO-QUIMICAS

Amostra Quantidade Recomendada Conservagao

Amostras pereciveis:

Amostras liquidas 600 mL . .
enviar refrigeradas ou copgeladas
] Amostras sélidas 600 g . Am?stras perecivels:
b= enviar refrigeradas ou congeladas
o
g . .
< ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)
m .
-] Quantidade - A .
) Amostra Conservacao Referéncia
) Recomendada
(7]
1 embalagem Temperatura
S | & Achocolatado (UHT) 8 pe Guia n2 19/2019 ANVISA
£ 1000 mL ambiente
S 1 embalagem Temperatura .
[o) .
Acuca Guia n2 19/2019 ANVISA
2 gucar 1000 g ambiente u! /
©
=]
g’ Manual de Coleta de Produtos de Origem
T 2 D d Animal MAPA Versdo 8.0/M Id
) Agua de abastecimento 1000 mL € aco.r OE o n|rr.13 €rsao /, .anua N
o fabricante Procedimentos para Laboratério MAPA 52
g Edicdo rev (2022)
Q
o . 1 embalagem Temperatura
By Agua d Guia n2 19/2019 ANVISA
< sl pleidee 100 mL ambiente uia n® 15/
= 7 1 embalagem Temperatura
c Agua envasada . Guia n2 19/2019 ANVISA
'S 1000 mL ambiente
<
o p Sob refri a
'g Agua para consumo humano 1500 mL ° rzearlggféagao Guia n2 19/2019 ANVISA
A+
S Alimentos congelados 250 g Congelado Guia n2 19/2019 ANVISA
(%)
=] 8 q q
S Alln?entos infantis (ex.: 1 embalagem Tempe.ratura Guia ne 19/2019 ANVISA
g papinhas) 100 g ambiente
S . . . 1
e Allme.ntos |nfan.t|s a b,ase de embalagem Tempe.zratura Guia ne 19/2019 ANVISA
£ cereais (ex.: farinha lactea) 250¢g ambiente
§ Al'imentos infantis a base de 1 embalagem De acor'do com o Guia ne 19/2019 ANVISA
(a leite 250 g ou 250 mL fabricante
1 embal T t
Alimentos para atletas embuatagem emp(?ra ura Guia n2 19/2019 ANVISA
250 g ambiente
Alimentos para crlanga‘s G\ Tempc?ratura Guia ne 19/2019 ANVISA
menores de 3 anos de idade ambiente
1 embal T t
Amendoim (grdo ou moido) embuatagem emp(?ra ura Guia n2 19/2019 ANVISA
500 g ambiente
Amidos, farinhas, féculas,
massas secas, cereais em 1 embalagem Temperatura .
Guia n? 19/2019 ANVISA
flocos, inflados e /ou laminados 1000 g ambiente /

e farelos

Nota: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessérias para obtengdo da quantidade minima. E
imprescindivel que a unidade amostral pertenga ao mesmo lote.

DCO009C BR - Rev04 <] comercial@foodchainid.com.br N\ +55 (54) 3222.1659 “



® UANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA
FOODCHAIN /D* @ f , :
o’ ANALISES FISICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Amostra Conservagao Referéncia

Arroz

:3| Balas, pirulitos, gomas e
similares

Batata palha

Bebidas alcodlicas

Bebidas energéticas

Bebidas lacteas (UHT)

Bebidas lacteas em pd

Biscoitos e bolachas em geral

‘¢ |Café torrado e moido ou
soluvel

Carnes dessecadas

Carnes e pescados enlatados

Carnes e produtos carneos

Carnes in natura
resfriada/congelada

Carnes preparadas embutidas
(embutidos em geral)

Charque embalado
Chas e produtos para infusdo

Chocolates e bombons

Documento exclusivo FoodChain ID. Nao controlado quando impresso externamente.

Coco ralado

Compotas ou frutas em calda

Condimentos, temperos e
especiarias

Conservas de frutas, legumes,
verduras e outros

Creme de leite (UHT)

Nota: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessérias para obtencéo da quantidade minima. E

imprescindivel que a unidade amostral pertenga ao mesmo lote.

DCO009C BR - Rev04 <] comercial@foodchainid.com.br

Quantidade
Recomendada

1 embalagem Temperatura
1000 g ambiente

250 g Tempejratura
ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
500 mL ambiente

1 embalagem Temperatura
250 mL ambiente

1 embalagem Temperatura
1000 mL ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
200g ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
500 g ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

De acordo ¢/ o

>00¢g fabricante

1 embalagem Refrigerado/
500 g congelado

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
250 g ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
250 g ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
250 g ambiente

1 embalagem Temperatura
150 ¢ ambiente

1 embalagem Temperatura
250¢g ambiente

1 embalagem Temperatura
250 ¢ ambiente

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Manual de Procedimentos para Laboratério

MAPA 52 Edigdo rev (2022)

Guia n2 19/2019 ANVISA

Manual de Procedimentos para Laboratério

MAPA 52 Edigdo rev (2022)

Guia n2 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n2 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n2 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

455 (503222155 I



FOODCHAIN \IB/

QUANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA
ANALISES FiSICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Amostra

Quantidade

Recomendada

Conservagao

Referéncia

Doces de confeitaria, bolos,
tortas, salgados prontos para o
consumo e sanduiches

Doces em pasta ou em barras

Extrato de propolis

|28 Farinhas e cereais (ex.: trigo,

mandioca)
Feijao

Frutas cristalizadas, glaceadas,
secas,
desidratadas

‘¢l | Gelados comestiveis (ex.:
picolé, sorvete)

Geleia de frutas

Gelo (para consumo)

Gorduras comestiveis

Grdos em geral (ex.:
amendoim, arroz, café, feijao,
milho, soja, sorgo, trigo)
logurte (amostra Unica)

Leite (UHT)

Leite condensado

Documento exclusivo FoodChain ID. Nao controlado quando impresso externamente.

Leite Ccu refrigerado/Fluido a
granel de uso industrial

Leite de coco

Leite e produto lacteo

Leite em pod

milho) e raizes/ tubérculos (ex.:

250¢g

1 embalagem
250 g

150 mL

1 embalagem
1000 g

1 embalagem
1000 g

1 embalagem
250 g

Picolé: 4 unidades

Sorvete: 250 g
1 embalagem
150 g

1 embalagem
1000 g

250 g

1 embalagem
500 g

1 embalagem
250 g
1 embalagem
1000 mL
1 embalagem
250 g

900 mL

1 embalagem
250 g

400 g ou 900 mL

1 embalagem
500 g

Refrigerado

Temperatura
ambiente

De acordo ¢/ o
fabricante

Temperatura
ambiente

Temperatura
ambiente

Temperatura
ambiente
Congelado

Temperatura
ambiente

Congelado

Temperatura
ambiente

Temperatura
ambiente

Refrigerado

Temperatura
ambiente
Temperatura
ambiente

Sob Refrigeragao

Ambiente

De acordo ¢/ o
fabricante

Temperatura
ambiente

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Manual de Procedimentos para Laboratério
MAPA 52 Edigdo rev (2022)

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA/ Manual de
Procedimentos para Laboratério MAPA 52
Edicdo rev (2022)

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n2 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Guia n2 19/2019 ANVISA

Guia n? 19/2019 ANVISA

Manual de Coleta Produtos de Origem
Animal MAPA Vers3o 8.0 / Manual de
Procedimentos para Laboratério MAPA 52
Edicdo rev (2022)

Guia n? 19/2019 ANVISA

Manual de Procedimentos para Laboratdrio
MAPA 52 Edigdo rev (2022)

Guia n? 19/2019 ANVISA

Nota: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessérias para obtencéo da quantidade minima. E
imprescindivel que a unidade amostral pertengca ao mesmo lote.

DCO009C BR - Rev04 <] comercial@foodchainid.com.br
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~ QUANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA
FOODCHAIN :ID; ; ) )
\—/ ANALISES FiSICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Quantidade ~ A .
Amostra Conservacao Referéncia
Recomendada
1 embalagem
Leite fermentado 250 gg Refrigerado Guia n? 19/2019 ANVISA
Leite pasteurizado 1 embalagem . .
Refrigerado Guia n2 19/2019 ANVISA
(amostra Unica) 1000 mL '8 u! /
1 embal T t
Macarrdo instantaneo embualagem empgra ura Guia n? 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente
Manteiga, margarina, creme 1 embalagem . .
. . . g Refrigerado Guia n? 19/2019 ANVISA
vegetal e similares 250 g
. Massas alimenticias frescas ou
g 1 embal Refri d
€ cruas semielaboradas ou embalagem B Guia n? 19/2019 ANVISA
L) 250¢g congelado
£ congeladas
(1]
s
g 1 embalagem Temperatura Guia n2 19/2019 ANVISA/ Manual de
g Mel 250 s ami)iente Procedimentos para Laboratério MAPA 52
2 = Edicgo rev (2022)
s 1 embalagem Temperatura
€ Melado, agucar invertido g P . Guia n? 19/2019 ANVISA
= 250 g ambiente
2 Mistura d is (ex.: 1 embal T t
£ istura de cereais (ex embalagem empetra ura Guia ne 19/2019 ANVISA
3 granola) 250 ¢ ambiente
o
e Mistura em pd para produtos
© de panificacdo (bolo, torta, 1 embalagem Temperatura
b=} p cdo ( . ~ 5 p' Guia n2 19/2019 ANVISA
s bolinho, empada, pizza, pao e 250 g ambiente
S .
o similares)
12
a Mistura para sopa, caldo, puré,
= isot a 1 embal T t
< risoto e preparagdo para embalagem empe.:ra ura Guia ne 19/2019 ANVISA
= empanar, temperar e 250 g ambiente
% similares
. . 1
S Misturas em pé pa.ra embalagem Tempe:ratura Guia ne 19/2019 ANVISA
9 sobremesa e gelatina 250¢g ambiente
g Mostarda de mesa, maionese 1 embalagem e mberatlra
g industrializada, catchup e g P . Guia n? 19/2019 ANVISA
o] o 250¢g ambiente
o similares
1S 1 embalagem Temperatura
v Oleos vegetais Guia n2 19/2019 ANVISA
g : 250 mL ambiente /
Q 1 embalagem Temperatura .
2 (0] G 219/2019 ANVISA
o vos 12 unidades ambiente ulan /
De acordo ¢/ o Manual de Coleta de Produtos de Origem
Ovos desidratad 500
Vos desidratados s fabricante Animal MAPA Versdo 8.0
. . De acordo ¢/ o Manual de Coleta de Produtos de Origem
Ovo liquido pasteurizado 500 ml
4 o fabricante Animal MAPA Versao 8.0
P3o e outros produtos de
panificacdo (ex.: pdo de forma, 1 embalagem Temperatura
rosca, torrada, panetone, bolo, g P . Guia n? 19/2019 ANVISA
250¢g ambiente

e similares prontos para
consumo)

Nota: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessérias para obtencéo da quantidade minima. E

imprescindivel que a unidade amostral pertengca ao mesmo lote.
DCO009C BR - Rev04 comercial@foodchainid.com.br N\ +55 (54) 3222.1659 “



FOODCHAIN /D'*
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Amostra

QUANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA

ANALISES FiSICO-QUIMICAS E METAIS PESADOS

Quantidade

Recomendada

Conservagao

ANALISE DE RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS TOTAIS)

Referéncia

Guia n? 19/2019 ANVISA / Manual de

Pescados in nat 1 embal Resfriad
(rzs;cf?ia(;s;;nor:lacg;a elados) en;o?)agem cs; r;Ta;)c/) Procedimentos para Laboratério MAPA 52
& g & Edicgo rev (2022)
PG para preparo de bebidas 1 embalagem Temperatura Guia n® 19/2019 ANVISA
e 250 g ambiente B
1 embal
Polpa de fruta congelada err;se(l)aggem Congelado Guia n2 19/2019 ANVISA

Pratos preparados e/ou
alimentos prontos para
consumo

1 embalagem
250¢g

Refrigerado

Guia n? 19/2019 ANVISA

@
=]
S Pratos preparados e/ou 1 embalagem
§ alimentos prontos para 250 g Refrigerado Guia n2 19/2019 ANVISA
:EJ consumo <
=]
= 1 embalagem Temperatura
g Produtos a base de amendoim g P . Guia n? 19/2019 ANVISA
9 250 g ambiente
o
g— Produtos carneos crus,
'_é refrigetados ou cF)nge.Iados 1 embalagem Refrigerado/ Guia ne 19/2019 ANVISA
c (hamburgueres, linguicas cruas, 250 g congelado
S almoéndegas, quibes e similares)
T
o
-]
i)
g Produtos de tomate (molhos,
c R
uré, polpa, extrato, tomate 1 embalagem Temperatura .
S R & 2 Guia ne 19/2019 ANVISA
o seco, tomate inteiro enlatado, 250 g ambiente
]
2 catchup e outros derivados)
=)
-% Prénolis e pélen 50 De acordo ¢/ o Manual de Procedimentos para Laboratério
S > o : fabricante MAPA 52 Edigdo rev (2022)
o
o 1 embal Ambient
<) Queijo ralado embatagem ALY Guia n® 19/2019 ANVISA
u- 250 g refrigerado
S ij |, ricot 1 embal
g Queijos em geral, ricota e embalagem Refrigerado Guia n® 19/2019 ANVISA
S requeijao 250 g
> 1 embalagem Temperatura .
o Rapadura ] Guia n2 19/2019 ANVISA
£ 250¢g ambiente
o
1 embal T t

E Sal de cozinha SR SIS Guia ne 19/2019 ANVISA
> 500 g ambiente
8 Salgadinhos industrializados 1 embalagem Tempgratura Guia ne 19/2019 ANVISA

prontos para consumo 250 g ambiente

Nota: Caso a embalagem tenha peso ou volume inferior ao requerido, deve-se coletar quantas embalagens forem necessérias para obtengao da quantidade minima. E
imprescindivel que a unidade amostral pertenga ao mesmo lote.

DCO009C BR - Rev04 D<] comercial@foodchainid.com.br Q. +55 (54) 3222.1659 “



