QUANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA ANALISE

FOODCHAIN \IB, GENETICA

(OGM, Detecgao Espécie-Especifica e Alergénicos)

Quantidade Recomendada

'\ Acido graxo 200¢g
Agucar 200g
Agua de enxague (lavagem) limpida ou com precipitado 200 mL
Algodao Grao 1,0 kg
Amido 200 g
< Aroma liquido oleoso 200 mL
=
E Farelo (desengordurado/peletizado 100 g
i Arroz Farinha 100 g
‘2 Grdo 1,3 kg
a
Flocos 200 g
§ Aveia .
o Grao 200 g
g’ (@ | Carnes e derivados 100 g
.§ Canola Grio 100 g
S Cereal (quando ndo especificado neste quadro 200 g
o
S Cevada Grao 100 g
Le" Chocolate 200 g
T _ Tempero em pé 200 g
S Condimento o
o Liquido oleoso 200 mL
AT
< Condroitina 100 g
(=] .
= Cookie 200 g
g |2 Erva-mate 200 g
o Po 100 g
o Extrato vegetal
"; In natura 100 g
§ & Farinhas (quando ndo especificado neste quadro) 100 g
g Feijdo Grio 1,0 kg
e _ Secas 200¢g
c Folhas de vegetais
g Frescas (Umidas) 200 g
§ Fosfolipideos 200 g
O Nel Gelatina 100 g
Gordura (vegetal) 200 mL
Gelatina 100 g
Gordura (vegetal) 200 mL
H ) Liquida 200 mL
Heparina
P6 100 g
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QUANTIDADE MiNIMA RECOMENDADA DE AMOSTRA PARA ANALISE
FOODCHAIN /D'® .
s 4 GENETICA

(OGM, Detecgao Espécie-Especifica e Alergénicos)

Quantidade Recomendada

L Liquido 200 mL
Leite
Em pd 100 g
Linhaga Grao 200 g
9: Liguidos (quando nao especificado neste quadro) 200 mL
g \'/l Maltodextrina 200 g ou 200 mL
g Mel 200 g
.2 Farelo 100 g
; Milho Farinha 100 g
§ Grdo (esmagado, quebrado, triturado) 3,0 kg
E’ Mucosa animal 100 g
S Multingrediente 200 mL
c .
S BN Oleo vegetal 500 mL
o .
9 R Umida 200 g
Lo" Racgdo animal In natura 200 g
‘g Industrializada (seca) 100 g
o IE Casca 2,5 kg
'g Farelo (hipro, standard, concentrado,
100 g
o desengordurado)
E Farinha (desengordurada, desativada) 100 g
£ Fibra 100 g
(@]
-§ Goma 100 g
L Soja Grao (recebido, processado, esmagado,
o . 2,5 kg
E quebrado, triturado)
3 Laminada 2,5 kg
x
g Lecitina / Lecitina hidrolisada lkgoull
g Oleo bruto / Oleo degomado 500 mL
E ’ . .
= Proteina (isolada, texturizada, 100 g
S concentrada)
= 1] Tabaco Grao 5,0 kg
Tocoferol (vitamina E liquida) 200 mL
Farinha 100 g
Trigo
Grao 2,5 kg
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